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Finalizace produkce priklady z praxe

Velmi casto se fesi, zda jsou investicni podpory z PRV jen ,pro velké”, nebo zda je miize vyuZit i mensi ¢i dokonce maly podnik.
Poradenstvim v oblasti piipravy Zadosti o dotace na podporu investic se zabyvam cca 10 let a mohu sméle prohlasit, Ze investicni
dotace pro malé podniky dostupné jsou a je Skoda jich k rozvoji farmy nevyuzit.
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Farma U Palecku
Myzralé hovezi z Posazavi”

V Krusicanech nedaleko Tynce nad Sazavou Ize nalézt farmu rodiny Paleckovych. Ti se zaméruji na vykrm masného skotu a prasat,
v mensi mife se vénuji také chovu ovci, driibeZe a kralikii. Obhospodaiuji cca 100 ha zemédélské piidy slouzici prevazné k péstovani
krmiv pro hospodaiska zvirata.

Historie podniku

Myslenka vybudovat na statku fungujici
provoz s prodejem ze dvora se zrodila jesté
za dob studii v hlavé sou¢asného majitele
hospodafstvi, veterinarniho Iékare Ludka
Palecka. ,Statek jsme prevzali ve velmi zane-
dbaném stavu, vyZadoval spoustu investic do
rekonstrukci a obnovy zemédeélské techniky,
na které ale zpocdtku nezbyvaly penize. Po-
trebovali jsme nutné opravit nékteré hospo-
ddrské budovy, odkoupit doposud pronajatou
stdj pro byky a cdst poli, vydidZdit dvir, ob-
novit zemédélskou techniku a to nemluvime
o provoznich ndkladech a snu o viastnim byd-
leni” predstavila zacdtky rodinného podnikdni
Katefina Paleckovd. ,O vlastnim bydleni stdle
snime, ale potiebné zmény se ndm béhem
let podarilo viceméné uskutecnit. S podporou
z Programu rozvoje venkova jsme v roce 2016
zrealizovali a do provozu uvedli bourdrnu
achladicibox, které vyuzivdme ke zrdni a zpra-
covdni hovéziho a veprového masa,” doplnila.

A Manzelé Paleckovi se svymi dvéma détmi.
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A Paleckovi prevzali statek ve velmi zanedbaném stavu, A Prasata zatim nakupujeme po odstavu z nedalekého velkochowu,
vyzadoval spoustu investic do rekonstrukci. vyhledové vybudujeme prostory pro nékolik prasnic —at mdme selata
pokud mozno svd,” fika pani Paleckova.

Zakoupili také automobil s chladiren-
skou vestavbou pro zajisténi dobrych
podminek pro rozvoz produktl z farmy
bez kolisani teplot a doruceni k zdkaz-
nikdm. ,Ndkupem dalsiho vybaveni (pd-
sovd pila, vakuovd balicka) jsme mohli
rozsifit nabidku produktd, které by jinak
zustaly nevyuZity. Jde napriklad o morko-
vé kosti, hovézi klizku s kosti (osso buco)
a dalsi specidlni steakové rezy,” stru¢né
predstavila krok po kroku rozvoj rodin-
ného podniku pani Pale¢kova. Ta méla
od zacéatku na starosti provoz bourarny,
posledni dva roky také pusobila jako
asistentka pedagoga na zakladni $kole
v Benesové. ,Po rodicovské dovolené, kdy
jsem neustdle béhala mezi détmi a bou-
rdrnou, jsem se nutné potrebovala vrdtit
do kolektivu a prdce na pll dvazku se je-
vila jako bezvadnd prileZitost. V urcitém
smyslu mi prdce v jiném prostfedi moc
pomohla, ale je pravda, Ze zviddnout do-
hromady détive véku 5 a7 let, prdciv bou-
rdrné a na farmé, veskerou administrativu
a samoziejmé domdcnost bylo postupné
nym c¢asovym kapacitédm se tedy pani
Paleckova rozhodla zdstat uz,pouze” na
farmé a vénovat se jejimu rozvoji.

< Skot na hospodafstvi Paleckovych
pochédzi ¢astecné z vlastniho chovu,
ale prevazné od chovatell z okolnich
obci, ktefi bycky ve véku 5 - 6 mésicl
odstavi a oni je tehdy odkoupf
a za¢inaji vykrmovat.
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A Jate¢né upravené trupy prevazeji Paleckovi z jatek na farmu, kde maso zhruba dva tydny zraje v chladirné, nasledné jednotlivé

Ctvrté ve spolupréci s feznikem bouraji a poté maso dle objednévek vakuové bali.

A Kromé rodinnych bali¢kd si mohou zékaznici objednat také speciality — nizky a vysoky
roSténec na steaky, Spaliky z pravé svickové, kostky na gulds, mélnéné maso atd.

Produkty

Na farmé U Paleck( péstuji obilniny
(p3enici, je¢men, oves), luskoviny (hrach,
bob a luskoobilné smésky), picniny (je-
tel, vojtésku, kukufici, ¢irok, traviny). Na
zelené hnojeni a zlep3eni pGdnich vlast-
nosti péstuji svazenku. Cast pozemkd je
vyhrazena pastvindm.

Dalezitou plodinou, které také vénuji
péci, jsou konzumni brambory - letos
vsadili na odrlidy Antonie, Wega a cer-
venou Esme - salatové a prilohové od-
ridy, a véfi, Ze se povedou a zékaznici
budou spokojeni.

Témér vsechny cinnosti spojené s pro-
dukci vyzrdlého hovéziho masa probi-
haji v hospodérstvi Pale¢kovych - od
vykrmu telat, vyroby krmiv, zrani jatec-
né upraveného trupu, rozbourani az po
naslednou distribuci objednavek.

Skot na hospodafstvi Paleckovych po-
chézi ¢aste¢né z vlastniho chovu, ale
pfevazné od chovatell z okolnich obci,
ktefi bycky ve véku 5 - 6 mésicl od-
stavi a oni je tehdy odkoupi a zacinaji
vykrmovat. Skot je poradzen na jatkach
v jiném schvéleném provozu, ktery je
z hospodafstvi vzdalen cca 30 minut
jizdy, a zvifata nejsou stresovéna dlou-
hou prepravou. Porazka probiha ve
véku 18 — 28 mésicl, zalezi na plemeni
(blonde d’aquitaine, masny simental
a aberdeen angus) i hmotnosti zvitete.
Jate¢né upravené trupy prevézeji Pa-
leckovi zpét na farmu, kde maso zhruba
dva tydny zraje v chladirné, néasledné
jednotlivé ctvrté ve spolupraci s fezni-
kem bouraji a poté maso dle objedna-
vek vakuové bali. Vepfové zraje pred
rozbouranim v pllkach zhruba 5 dni, ve
vakuu je expira¢ni doba dalsich 10 dni.

,Prasata zatim nakupujeme po odstavu
z nedalekého velkochovu, vyhledové vy-
budujeme prostory pro nékolik prasnic
- at mdme selata pokud mozno svd. Vykr-
mujeme je cca 6 - 7 mésicti do vyssi hmot-
nosti, nez je bézné (cca 130 — 140 kg), zd-
kaznici ocefiuji vysoké hrbetni sddlo a my
zase vysoky podil kvalitni svaloviny. Kr-
mime je vlastni krmnou smési doplnénou
o varené brambory a v sezoné o poseka-
nou trdvu. Letos jsme je zacali chovat ve
venkovnim lehkém pfistfesku na hluboké
podestylce — zatim bez mozZnosti pastvy,
ale i to je velice zajimavy zpusob chovu
a rddi bychom jej v budoucnu zrealizova-
li” predstavila chov zvifat a zpracovani
masa pani Pale¢kova. Pobyt na cerstvém
vzduchu a spousta prostoru prasatiim
vyloZzené svéd¢i - Paleckovi v chovu
nemaji zadné problémy s okusovanim
ocast a dalsimi naucenymi zlozvyky,
které vznikajici nudou a nedostatkem
prostoru.

V nabidce farmy U Paleckll je vakuové
balené vyzrélé hovézi a vepfové maso
(jednotlivé partie, rodinné bali¢ky, mleté
maso, tataracky, steakové kusy). Sami si
také zajistuji vyrobu tepelné upravenych
masnych vyrobkd - polokonzerv hové-
ziho a vepfového masa ve vlastni stavé,
luncheon meatu a vepfové pastiky v riiz-
nych variacich, které od A do Z vznikly
v jejich malé farmé v Posazavi.

Objednavky hovéziho a veprového masa
jsou realizovany prostiednictvim webo-
vych stranek. Zakaznici se na nich sezna-
mi s informacemi o spravném zachazeni
s vyzrdlym masem a polokonzervami,
aby nedochazelo ke snizovani jejich kva-
lity. Velmi také ocenuji stru¢ny navod
piikladany ke konkrétnim objednavkam,
ktery obsahuje udaje o mozném kulinar-
nim vyuziti jednotlivych kouskl masa
z rliznych partii zvitete. ,Maso z nasi farmy
muzete také ochutnat ve vyhldsené restau-
raci v hotelovém resortu SEN v Senohra-
bech. Letosni novinkou je kazdopddné pro-
dejni automat na nase maso - masomat,
ktery je umistény v blizkosti centra Beneso-
va v pasdzi Stone park a predstavuje novy
zplsob prodeje nasich produktd, o jejichz
kvalité jsme presvédceni pysné dodava
pani Paleckova. Masomat spousté zdkaz-
nikm uleh¢il zivot — dopfeji si vyborné
maso z nasi farmy (hovézi i veprové) kdy-
koli, bez ¢ekani a v tésné blizkosti jejich
domova.

K propagaci farmy slouzi zejména webo-
vé stranky a socialni sité. Produkty je
mozné zakoupit v pfedem sjednany
¢as pfimo na farmé nebo si je zdkaznici
mohou objednat k zdvozu domu na roz-
vazkovych trasach ¢i koupit v masomatu
v Benedové. Cas od ¢asu se Pale¢kovi také
zUcastnuji farmarskych trhl — v Zajedi
u Neveklova, Tynci nad Sdzavou a Vlasimi.

A Paleckovi si rovnéz sami zajistuji vyrobu tepelné upravenych masnych vyrobkl
- polokonzerv hovéziho a vepfového masa ve vlastni §tavé, luncheon meatu
a veprové pastiky v rliznych variacich.

A Hlavnim cilem Paleckovych neni pouze produkce potravin, ale i podpora dalsich
lokalnich a skvélych vyrobcl prostiednictvim prodeje jejich vyrobkd a produktd.
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A Produkty si mohou zékaznici objednat i k zdvozu domd na rozvazkovych trasach.

Odbyt a spoluprace

Hlavnim cilem Pale¢kovych neni pou-
ze produkce potravin, ale i podpora
dalsich lokalnich a skvélych vyrobcl
prostfednictvim prodeje jejich vyrob-
kl a produktd. Tento doplnkovy prodej
probihd vzdy pfi vydeji masa - zhruba
kazdych 14 dni - ale jsou si védomi
skutec¢nosti, ze obcasny prodej ne ka-
zdému vyhovuje, proto nyni realizuji
moznost ndkupu regiondlnich vyrobkd
kdykoliv — v samoobsluznych lednicich
pfimo pred vraty jejich farmy. Timto
zpUsobem podporuji napf. Minimlé-
karnu MaRysa ze Strojetic, Minipivovar
Spacal z Lounovic pod Blanikem, Dob-
roty od Kovarky z Mysletic, firmu Natu
z Bysttice atd.

Produkce opravdu kvalitnich a lokdlnich
potravin je hlavni myslenkou nasi prdce,
moZnd prdveé proto jsme se v roce 2017 stali
drziteli znacky KRAJ BLANICKYCH RYTIRU
- regiondini produkt,” uzaviela pani

Paleckova.
6.8.2024
Pripravil: Milan Kouril
Foto: archiv farmy U Palecki

O autorovi rubriky
Ing. Milan Kouril

Ing. Milan Koufil je poradce ‘

v oblastech zpracovani vlastni
produkce a dotacniho poraden-
stvi. Poradenstvim se zabyva
cca 10 let, zajistuje zpracovani
Zadosti o dotace na podporu in-
vestic do zemédélské prvovy-
roby, zpracovani zemédélskych
produktti, zahajeni ¢innosti mla-
dého zemédélce, agroturistiky
a nezemédélskych ¢innosti z Pro-
gramu rozvoje venkova. V oblasti
zpracovani zemédélské produk-
ce se zabyva hlavné zpracovanim
masa a mléka. V minulych letech
se podilel na pripravé nékolika
informacnich brozur pro zemé-
délce, napt. ,Zpracovani a odbyt
masa z farmy”. Je skolitelem na
seminafrich s tématem zpracova-
ni masa a mléka na farmé.

wrwwc hovezizfarmy.c2
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A LetoSni novinkou je prodejnf automat
na maso — masomat, ktery je umistény
v blizkosti centra Benesova.

Seminare na téma zpracovani
a odbyt masa z farmy

I letos, stejné jako v predchozich letech, bude moiné ziicastnit se nékterého ze seminafii na téma zpracovani a odbytu masa na

farmé. Zaméfime se nejenom na jatecni provozy a bourarny, ale také na dalSi zpracovani masa na masné vyrobky, kratké odbytové
retézce, odbyt z farmy, marketing a zakladni povinnosti zpracovatele. V ramci kazdého seminaie dostanete moznost seznamit
se s provozem farmy, jeji historii, povinnostmi, které musi pii zpracovani a odbytu masa a/nebo vyrobé masnych vyrobkii splnit
a zplisoby odbytu, které v daném podniku zvolili.

Soucasti kazdého semindre je také exkurze do provozi na farmé splnujicich legislativni pozadavky. Budeme diskutovat o budovani
zpracovatelskych/prodejnich prostor, nélezitostech vyroby vlastnich masnych vyrobkd, komunikaci se statnimi Grady, plnéni
legislativnich povinnosti dle zaméreni hostitelské farmy nebo o spravném znaceni vyrobku.

k 375 01 Netéchovice 14

PRIJEDTE DISKUTOVAT, SDILET ZKUSENOSTI, JSTE SRDECNE ZVANI!

Datum Seminar
22.10.2024 HospuUdka na histi, 739 49
Metylovice 466

30.10.2024 Ekofarma Bosina, 549 82
Vernérovice 248

4.11.2024  Penzion Trnavsky Grunt,
56941 Méstecko Trnavka 238

11.11.2024 Galloway farma Roupov
334 01 Roupov 28,

29.11.2024 Statek Netéchovice,

Exkurze

Farma Halata, 739 49
Metylovice 514

Ekofarma Bosina, 549 82
Vernérovice 248

Rodinna farma Bilkovi s.r.o.,
Na Pisku 107, 569 42 Chornice

Galloway farma Roupov
334 01 Roupov 28,

Statek Netéchovice,

375 01 Netéchovice 14

Informace pro utcastniky

Zpracovani masa (bourarna), masné vyrobky
ve spolupraci s jinym zpracovatelem www.farmahalata.cz

Chov hovéziho skotu, prasat, driibeze, vlastni jatky, bourarna,
zpracovna masa a prodejna www.masozfarmy.cz

Chov masného skotu, vlastni jatky s bourdrnou, zrani masa
a uskladnéni, diskuze o sanitaci www.farmabilkovi.cz

Chov masného skotu, vlastni jatky, bourarna,
zpracovna masa a prodejna www.galloway-farma.cz

Chov masného skotu, ovci, koz a driibeze. Bourarna, prodej

vyzralého hovéziho masa, vlastni prodejna www.bourarna.cz_)

Seminare jsou urceny pro zemédélce, vyrobce potravin,

popt. jiné osoby pracujici pro hospodaiské subjekty

kategorie MSP (malé a stfedni podniky).

milan.kouril@centrum.cz
Foto: Zdenék Gorgon



